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@’ DIEMME

1 ENOLOGIA 1923

DIEMME Enologia é un'impresa leader mondiale nella produzione di impianti e macchinari per la vinificazione,
diretta dalla famiglia Melandri fin dalla sua fondazione nel 1923.

Nella sua lunga storia 'azienda si & distinta per la sua capacita di cogliere i cambiamenti e le esigenze del mercato,
sviluppando concept e intuizioni per trasformarli in prodotti vincenti.

Oltre a soddisfare le richieste del settore, un obiettivo primario é stato il raggiungimento di standard qualitativi
nei processi aziendali, ha ottenuto tra i primi del suo settore la certificazione ISO 9001.

La voglia di crescere e la passione che hanno contribuito alla sua affermazione a livello internazionale rimarranno

i propulsori dell’attivita industriale di DIEMME Enologia.

DIEMME Enologia is a worldwide leader in manufacturing

equipment and systems for the winemaking industry, managed by the
Melandri family since its establishment in 1923. Over its long history
the company has been characterized by its capability to understand
changes and the requirements of the market, developing concepts and
ideas that can be implemented into winning commercial products.
In addition to complying with the requests of the field, an important
goalis always the achievement of quality standards in internal proces-
ses. DIEMME Enologia was the first winery equipment manufacturer
to be ISO 9001 certified. The desire for growth and the passion that
have helped to its international success will continue to drive DIEMME
Enologia’s industrial activities.

@ DIEMME Enologia BefyLLasn B MMpe KOMMNaHWA No NpOn3BOACTBY
BMHOAE/bYECKNX CUCTEM M 060PYA0BaHNA, KOTOPOM YrpaBaseT CeMbs
MenaHAapu ¢ MOMEHTa OCHOBAHMA NpeanpmATna B NTannm B 1923
roay. 3a CBOK [0JITYI0 BEKOBY MCTOPUIO KOMMaHUSA Bblaensanach
NCKOYNTESIBHON CNOCOBHOCTBIO YYTKO YNaBIMBATh U3MEHEHUA
1 NoTpebHOCTM pblHKA, pa3pabaTbiBaTb KOHUENLMY U Pa3BUBATb
WHTYMUMIO, 4TOObl CO34aBaTh BCErAa Hanayylwee dMpMeHHoe
obopyaoBaHue.

MomMnmMo yaoBneTBopeHnA noTpebHOCTEN OTPac/sinM, OCHOBHOWM
Lie/1blo KOMMaHMKM BblJ10 AOCTUXKEHME CTAHAAPTOB KayecTBa BO BCeX
NPOM3BOACTBEHHbIX Npoueccax. KomnaHma nonyynna ceptudukar
1ISO 9001 ofHOWM 13 NepBbIX B CBOEN OTPAC/IN.

XKenaHue HeyKJIOHHO pPacT 1 pa3BMBaTbCA CMOCOH6CTBOBAO ycnexy
KOMMNaHUN Ha MeXAYHapOAHOM YPOBHE M OCTAeTCA ABNXKYLLLEN CUITON
npoun3BoACTBEHHON AesiTenbHOCTM DIEMME Enologia.

DIEMME Enologia est une entreprise leader mondial pour la

production d'installations et de matériels pour la vinification, gérée
par la famille Melandri depuis sa constitution en 1923. Dans sa longue
histoire la société s'est distinguée pour sa capacité de comprendre les
changements et les exigences du marché, en développant conceptions
et idées qui peuvent étre transformées en produits gagnants.
En plus de satisfaire les demandes du secteur, un objectif trés impor-
tant était l'obtention des niveaux de qualité des processus d'exploita-
tion, elle ajustement été entre les premiers du secteur a étre certifiée
ISO 9001. L'envie de grandir et la passion qui ont contribué a son succés
international resteront les propulseurs de l'activité industrielle de
DIEMME Enologia.

DIEMME Enologia es una empresa lider mundial en la fabri-

cacion de instalaciones y equipos para la vinificacién, dirigida por la
familia Melandri desde su fundacién en 1923. En su larga historia, la
empresa se ha distinguido por su capacidad de adaptarse a los cambios
y las necesidades del mercado, desarrollando conceptos e intuiciones
para convertirlos en productos exitosos.
Ademas de cumplir con las exigencias del sector, un objetivo funda-
mental ha sido alcanzar estandar cualitativos en los procesos internos,
fue entre las primeras empresas del sector a ser certificada ISO 9001.
El deseo de crecimiento y la pasidon que contribuyeron a su éxito inter-
nacional continuaran siendo los propulsores de la actividad industrial
de DIEMME Enologia.
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Cage ouverte — Cage fermée

@ Closed tank pneumatic press Slotted tank pneumatic presses @
@ Pressoirs pneumatiques cuve fermée Pressoirs pneumatiques cuve ouverte @
@ MNMHeBMaTUYeCKne Npecchl C 3aKpbITbiM pe3epByapoM MNMHeBMaTUYeCcKne Npecchl C OTKPbITbIM pe3epByapom @

@ Prensas neumaticas de tanque cerrado Prensas neumaticas de tanque abierto @
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 Membrana di pressatura

(4 Costruita in poliuretano certificato per contatto alimentare.
1 Non sono previsti limiti minimi di prodotto da pressare.

@ Pressing membrane
Membrane consists of certified food grade polyurethane.
There is no minimum load required for pressing.

Q Membrane de pressurage

Cette membrane est constituée de polyuréthane certifié
pour le contact alimentaire. Il n'est pas demandé de limites
minimales de produit a presser.

@ Mem6paHa npecca

MN3roToBfieHa 13 nosimypeTtaHa, cepTudunLuMpoBaHHOro 414
KOHTAaKTa C NnLLeBbIMU NPOAYKTaMU. MUHNMAJIbHbIX OFpaHNYeHNI
Ha Npeccyemblit NPOAYKT He CylLlecTBYeT.

@ La membrana de prensado

Esta membrana se construye a partir de poliuretano certificado para
el contacto alimentario. No se requieren limites minimos de producto
a prensar.

» Sistema di montaggio membrana

(4 Limita gli stress prolungando la vita utile della membrana.
1 Permette il montaggio e lo smontaggio rapido.

@ Membrane assembly system
This system is able to reduce stress extending membrane’s useful life. It
allows a quick assembly and disassembly.

Q Systéme de montage membrane
Le systéme limite le stress en prolongeant la vie utile de la membrane. Il
permet un montage et démontage rapide.

@ Cuctema KpenjieHust MeM6paHbl
OrpaHn4mMBaeT CTpecc, NpoAseBas CPoOK CJIy>K6bl MembpaHbI. Mo3BonseT
OCyLLLeCTBNATb ObICTPYIO COOPKY 1 pa3bopky.

: @ El sistema de montaje membrana
' Este sistema limita el estrés alargando la vida Gtil de la membrana. Este
permite su rdpido montaje y desmontaje.

Interfaccia operatore »
E-panel G

L'interfaccia operatore € semplice e intuitivo con un Touch-Screen di grandi
dimensioni. Sono disponibili 30 programmi di pressatura adatti a tutte le
tipologie di uva e completamente personalizzabili.

Download e upload dei programmi con chiavetta USB.

Su richiesta e disponibile la connessione della macchina in rete perinterscambio
dati (Industry 4.0).

@ Operator interface E-panel

A simple and user-friendly operator interface with large
“Touch Screen”. 30 pressing programs are available, fitted
to all varieties of grape and fully customizable. Download
and upload programs via USB port. It is possible to supply
the panel with an optional Ethernet connection between
the machine and customer’s network for data exchange
(Industry 4.0).

@ Interface opérateur E-panel

Interface opérateur avec grande “Ecran-Tactile” simple et
intuitif. 30 programmes de pressurage sont disponibles,
indiqués a toutes typologies de raisins et a personnaliser
completement. Il est possible de télécharger et charger
programmes avec clé USB.

Sur demande la connexion de la machine avec le réseau du
client pour échange données (Industrie 4.0) est disponible.

SEQUENCE RUNNING
PRESSING SEQUENCE OVER

@ MuTepdelic onepaTopa E-panel

NHTepdenc onepaTopa NPOCT U MHTYUTUBHO MOHSATEH C
60/1bLLIMM CEHCOPHbIM 3KpaHOM. [locTynHo 30 nporpamMm
npeccoBaHusa, NOAXOAALNX A8 BCEX COPTOB BUHOrpaaa
M MNONHOCTbIO HacTpaMBaeMbIX. 3arpy3ka u 3arpyska
nporpamm c nomoulbto USB-Hakonutens.

Mo 3anpocy MawwKnHY MOXHO MOAKJIYNTb K CETU AN
obMeHa gaHHbiMK (MHAycTpUa 4.0).

@ La Interfaz del operador E-panel

Interfaz del operador E-panel con gran “Pantalla-Tactil”
uso simple. 30 programas de prensado disponibles aptos
para todas las tipologias de uva, se pueden personalizar
completamente. Es posible descargary cargar programas
con llave USB.

A peticion se encuentra disponible la conexién de la
maquina a la red del cliente para el intercambio de datos
(Industria 4.0).



» Pannello operatore

(4 Pannello montato su un supporto che ne permette la regolazione

1 dell'inclinazione. Facilmente smontabile dalla macchina per proteggerlo nei
periodi di prolungata inattivita. Possibilita di comando a distanza fino a 30m con
'opzione Mimic Panel.

@ Control panel

The control panel is installed on a support which allows
adjustment for inclination. It’s easily to be removed from
the pressin order to protect it during periods of prolonged
inactivity. It is possible to remotely locate the panel up to 30
meters away from the press with the Mimic Panel.

@ Panneau de contréle
Le panneau est installé sur un support qui en permet le réglage ‘
de l'inclinaison. Facile a déplacer de la machine pour le protéger
pendant une période d'inactivité prolongée. Possibilité de contréle
a distance jusqu’a 30 métres avec 'option Mimic Panel.

@ MaHenb onepaTopa

MaHenb yCTaHOBJIEHA HA ONOpe, MO3BOIAIOLWEN PErYINPOBATL
€€ HaKJIOH. JIerko CHUMAeTCsA C MalKrHbl, YTOObI 33WNTUTL €€ B
nepuoapbl AnntenbHoro 6e3nencTama. BO3MOXHOCTb ANCTAHLMOHHOMO
ynpassieHMa Ha paccTosiHMm 0 30 M C onumen MHeMonaHenu.

\';_1 ;
@ El Tablero de control I l

El tablero esta instalado sobre un soporte que permite el ajuste de la
inclinacion. Facil de desplazar desde la prensa para protegerlo durante el periodo de inactividad extendida.
Posibilidad de controlar la maquina a distancia hasta 30 metros mediante la opcién Mimi Panel.

» Riempimento intelligente

(4 Il programma riconosce lo stato di funzionamento della pompa di alimentazione
1 durante il riempimento ottimizzando in modo progressivo rotazioni e i tempi
di sosta, riducendo pertanto i solidi e prevenendo la formazione di sacche
d’aria all'interno del serbatoio. Disponibile come optional per le macchine con
interfaccia operatore E-panel e alimentazione assiale.

@ Intelligent Filling

Program to detect the working status of the feed pump during the filling, optimizing the number of rotations and
pause times in order to reduce solids and avoid the formation of air bubbles inside the tank. This program is an
option available on machines equipped with the E-panel operator interface and axial feel valve.

Q Remplissage Intelligent

Ce programme détecte l'état de fonctionnement de la pompe d’alimentation pendant le remplissage, optimisant
progressivement le nombre de rotations et les temps d’arrét, en réduisant donc les solides et en évitant la fFormation
de poches d’air a l'intérieur de la cuve. Le programme est disponible comme option pour les machines équipées
d’interface opérateur E-panel et alimentation axiale.

@ YMHoOe 3anoJiHeHue

Mporpamma pacno3HaeT paboyee cOCTOAHME MOAAIOLLEN0 HACOCa BO BpeMSA 3aN0oJIHeHUA, MOCTENEHHO ONTUMU3NPYA
060poTbl M BpeMa NPOCTOA, TEM CaMbIM YMEHbLLAA KOJIMYECTBO TBEPAbIX YacTUL, 1 NpeaoTBpallaa o6pasoBaHue
BO34VLLUHbIX KAPMAHOB BHYTpM 6aka. MpeasiaraeTca B KayecTse onuun A8 MalluH C MHTepdencom onepaTopa
E-naHenn n oceBbIM NCTOYHMKOM MUTAHUSA.

@ Llenado Inteligente

El programa detecta el estado de funcionamiento de la bomba de alimentaciéon durante el llenado optimizando
gradualmente el nimero de rotacionesy los tiempos de pausa, reduciendo por eso los sélidos y evitando la formacion
de bolsas de aire al interior del tanque. El programa se encuentra disponible como opcidn para las prensas equipadas
de lainterfaz del operador E-panel y valvula de alimentacién axial.

Automazione completa »

Su richiesta e possibile automatizzare l'intero processo di lavorazione delle uve a 4
partire dalla ricezione, distribuzione automatica del prodotto 1
(con scelta della pressa da riempire in caso di piu presse), riempimento,
pressatura, scarico, lavaggio automatico programmabile per ottimizzare i
consumi di acqua in cantina.

@ Complete automation

On demand it is possible to automate the treatment of
grapes starting from the reception phase, automatic
distribution of the product (diverting fruit to a chosen
press in case of multiple presses), filling, pressing,
discharge, automatic washing cycle with possible settings
to optimize water consumption.

Q Automation compléte

Sur demande il est possible d’automatiser le process
entier d'élaboration des raisins a partir de la phase de
réception, distribution automatique du produit (avec
choix du pressoir a remplir dans le cas de plusieurs
pressoirs), remplissage, pressurage, déchargement,
lavage automatique a programmer pour optimiser les
consommations d’eau.

@ NMonHana aBTOMaTU3auua

Mo 3anpocy BO3MOXHa aBTOMaTn3aLmMa BCero npouecca
nepepaboTkM BMHOrpada, HauyMHaAa C NpUeMKH,
aBTOMATMYECKOro pacnpeesieHna NpoaykTa (c Bbibopom
npecca 419 HaMoJIHEHMA B C/ly4ae HeCKOJ/IbKNX MPeccos),
HamnoJIHeHWA, NPeCccoBaHMA, BbIrpy3KK, MpOrpamMmmMmpyemMon
@] aBTOMATMYECKOM MOVKM AN ONTUMU3ALMKN Pacxoaa BOAb!
B BUHOE/IbHe.

@ Automacién completa

A peticion es posible automatizar el completo proceso
de elaboracion de las uvas a partir de la fase de
recepcion, distribucién automatica del producto (con
eleccion automatica de la prensa a llenar en caso de mas
prensas), llenado, prensado, descarga, lavado automatico
programable para optimizar consumos de agua.




, Interfaccia operatore

; - certificato dal C.LV.C. (Comité Interprofessionel du Vin et Champagne)
1 per gamma Champagne dalla Velvet-
Tecnova 40 alla 260hl

Nella versione Champagne tutti i programmi sono certificati dal CIVC, si
differenziano e si basano sulla variazione del tempo di pressatura, mantenimenti,
pressioni o anche totalmente flessibili.

Programmi:

* Base: 9 programmi pre-impostati

* XR: 3 programmi pre-impostati + 1 programma intelligente parzialmente

automatico basato su sonde installate all'interno della vasca aperta sotto la pressa.

@ Operator interface - certified by C.L.V.C. (Comité —— e T
Interprofessionel du Vin et Champagne) for Champagne -W—
models from Velvet-Tecnova 40 up to 260hl H

In the version for Champagne wine all programs are T

certified by the C.1V.C. they differ from one another and i
are based on pressing time variation, pressure holding,
pressures or even totally flexible.

Programs:

* Basic: 9 preset programs

* XR: 3 preset programs + 1 intelligent program partially
automatic based on probes installed inside the open tank
beneath the press.

@ Interface operateur - agréé par C.LV.C. (Comité Interprofessionel du Vin et Champagne) pour la gamme
Champagne Velvet et Tecnova de 2000 a 12000 Kgs

Dans la version Champagne tous les programmes sont agréés par le C.1V.C., ils sont différenciés et basés sur variation
du temps de pressurage, des maintiens, des pressions ou méme totalement flexibles.

Programmes:

* Base : 9 programmes pré-enregistrés

* XR: 3 programmes pré-enregistrés + 1 programme intelligent partiellement automatisé basé sur sondes fixées a
lintérieur du belon installé sous le pressoir.

@ NuTepdelic onepaTopa - ceptuduumposat C.LV.C. (Comité Interprofessionel du Vin et Champagne) pnas
cepun mopenein o6opyanoBaHuA pns WamnaHckux BuH Velvet-Tecnova ot 40 oo 260 rn

B Bepcum 419 LLIAMNAHCKOro Bce NporpaMmbl ceptndnumpoBaHbl CIVC, OHM pa3/inyatoTcsl U OCHOBAHbI HA U3MEHEHWUU
BPEMEHW NPeCCOBaHMSA, BblAEPXKKMW, AABIEHUA NN AaXKe MOSIHOCTbIO YHUBEPCAIbHbI B MPUMEHEHNN.
lMporpamMmmsl:

» bazoBble: 9 NpenyCcTaHOB/IEHHbIX MPOrpaMMm.

* XR: 3 npeaycTaHOB/I€HHbIE NPOrpaMmbl + 1 YaCTUYHO aBTOMATNYECKAA MHTENIEKTYa/IbHAA NPOrpamMmma,
OCHOBAaHHasA Ha JATYNKAX, YCTAHOBJIEHHbIX BHYTPM OTKPbITOrO pesepByapa nog npeccom

@ La Interfaz del operador - certificado por el C.LV.C. (Comité Interprofessionel du Vin et Champagne) para
la gama Champagne Velvet y Tecnova de 40 hasta 260hl

En la version Champagne todos los programas son certificados por el C.I.V.C,, se diferencian y se fundan en la
variacion del tiempo de prensado, mantenimientos, presiones o también totalmente flexibles.

Programas:

* Base: 9 programas predefinidos

* KR: 3 programas predefinidos + 1 programa inteligente semiautomatico basado sobre sondas instaladas al interior
de la bandeja abierta bajo la prensa.

Funzione Rocking ,

Permette di uniformare il carico mediante ['oscillazione del serbatoio. '1

@ Rocking System
This system is able to facilitate filling by rocking the tank.

@ Systéme Rocking
Ce systéme est capable d'uniformiser le remplissage par
l'oscillation de la cuve.

@ ®DyHKUMA KayaHusa Rocking
Mo3BosIsieT BbIpaBHMBATb Harpy3ky 3a cyeT packaumBaHusa Haka.

@ El Sistema Rocking

Este sistema permite de uniformar la uva dentro del tanque durante
la fase de llenado a través de la oscilacion del tanque.

Programma intelligente MIP I

Programma di pressatura automatico che ottimizza il tempo ciclo in base alla (4
riduzione del volume di uva. 1

@ MIP Intelligent Program
This automatic program optimizes pressing cycle time
according to the reduction of the volume of grapes.

Q Programme intelligent MIP
Ce programme automatique permet d'optimiser le temps du
cycle de pressurage en fonction de la réduction du volume des
raisins.

88806666888

486484

@ UHTenneKktTyanbHaa nporpamma MUN
lMporpamMma aBTOMATM4YECKOrO NPeCccoBaHMNA, ONTUMMNINPYIOLLAA
BPeMS UMKJIa 33 CHeT yMeHblleHns ob6bema BMHOrpaaa.

Q El Programa Inteligente MIP
Este programa automatico permite de optimizar el tiempo de ciclo en
funcion de la reduccién del volumen de uva.



I Programma intelligente FIP

(4 E un sistema di pressatura intelligente che ottimizza il tempo ciclo in base
1 alla portata di mosto. Garantisce il massimo della qualita e riduce i tempi di
pressatura.

@ FIP Intelligent Program
This device allows automation of the pressing cycle. It

ensures the highest quality product by customizing the
cycle in real time to suite the specific product and reduces
pressing cycle time.

Q Programme Intelligent FIP

Ce programme permet d’'optimiser le cycle de pressurage
de facon totalement automatique. Ceci garantit la plus
haute qualité et réduit le temps de pressurage.

@ MHTennekTtyanbHas nporpamma ®UM

OTO MHTeNIeKTyaNbHAsA CMCTeMa NpeccoBaHUA, KOTopas
oNTUMMN3NPYyeT BPEMSA LMK B 3aBMCMMOCTU OT CKOPOCTH
NOTOKAa cycna. NapaHTMpyeT MakCcMmMasibHOe KavyecTBo U
COKpaLlLLaeT BpeMs NpeccoBaHmnA.

@ El Programa Inteligente FIP

Este programa permite de optimizar el ciclo de prensado
de forma totalmente automatica. Garantiza la mejor
calidad y reduce los tiempos de prensado.

Ruote Motorizzate

(4 i Sistema di ruote azionate da motore elettrico per la movimentazione delle
1 presse pneumatiche in cantina.

@ Motorized wheels
Device operated by an electric motor for moving pneumatic
presses around the winery.

Q Roues motorisées
Dispositif actionné par moteur électrique pour
déplacement des pressoirs pneumatiques dans la cave.

@ MpuBoaHbIe KoNeca
CucTemMa Koslec € MpMBOLOM OT 3J1IeKTpoaBuratensa ans
nepemeLLeHna NHEBMATUYECKNX NPECCOB B BUHOAESIbHE.

@ Las ruedas motorizadas
Conjunto de ruedas accionadas por un motor eléctrico para
el desplazamiento de las prensas neumadticas en la bodega.

Collettore scarico mosto

Collettore mosto realizzato in acciaio inox AISI 304 4
disponibile con valvole manuali, in alternativa automatiche o 1
tappi per la raccolta del mosto a seconda degli utilizzi.

@ Juice manifold
AISI 304 stainless steel manifold available equipped
either with manual and automatic valves or caps for juice
collection depending on winery'’s uses.

@ Collecteur jus
Collecteur jus réalisé en acier inox AISI 304 disponibles avec
vannes manuelles, automatiques ou bouchons pour récolte jus
selon les emplois de cave.

@ KonnexkTtop pasrpysku cycna
C60pHMK cycnia U3 HepxxaBetowen ctanm AlSI 304 moxeT
6bITb aJIbTEPHATMBHO OCHALIEH PYYHbIMW KJAMNaHAMWN UAN

/ :‘
. WY aBTOMATMYECKMMU M KpblliKaMu ansa cbopa cycia B 3aBUCMMOCTH OT
. N uenei NCcnosib3oBaHuA.
\
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@ Colector mosto

Colector mosto realizado en acero inox AlISI 304 disponible con valvulas
manuales, en opcién automaticas o tapones para recolectar mosto segin
los usos.

Valvole selezione mosti a 2 e 3 vie

Gruppo di valvole automatiche controllate dal PLC per distribuire 0 (4
automaticamente le frazioni di mosto in base a parametri decisi dal cliente in 1
base come la pressione di lavoro o la conduttivita del mosto.

@ 2 or 3-way automatic valves for juice selection
Set of automatic valves controlled by PLC to automatically
distribute the fractions of juice according to parameters
decided by the customer such as working pressure or juice
conductivity.

Q Soupapes sélection moits 2 et 3 sorties
Groupe de soupapes automatiques contrélées par PLC
pour distribuer automatiquement les fractions de mot
selon les parametres décidés par le client comme la
pression de travail ou la conductivité du moat.

@ 2- n 3-xop0Bble KJlanaHbl Bblibopa cycna
lpynna aBToMaTUYeCKMX KJ1anaHos., yrnpasnaembix MJIK,
AN aBTOMATUYeCKOro pacnpegeneHns Gppakunn cycna
Ha OCHOBE NapaMeTPOB, BbIOPaHHbIX KJIMEHTOM, TaKMX KaK
paboyee gaBieHMe UM NPOBOANMOCTb CyC/a.

@ Valvulas automaticas para seleccion mostos 2 0 3
salidas

Grupo de valvulas automaticas controladas por PLC para
distribuir automaticamente las fracciones de mosto segun
pardmetros decididos por el cliente como la presion de
trabajo o la conductividad del mosto.
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¥ Serbatoio

Serbatoio chiuso in acciaio inossidabile AlISI 304 certificato 97/23/CE (PED).
Canaline lucidate a specchio, autopulenti ad elevata capacita drenante.
Grazie al particolare disegno della canalina e della membrana é possibile
pressare anche quantitativi minimi di prodotto.

&,
1

@ Pressing tank s
Closed AISI 304 stainless steel tank certified 97/23/CE
(PED). Mirror-polished, self-cleaning high drain capacity
channels. Special channel and membrane design make it is
possible to press a small quantity of product.

@ Cuve

Cuve fermée en acier inox AISI 304 certifié 97/23/CE (PED).
Drains poli-miroirs, autonettoyants a haute capacité drainante.
Grace a la forme particuliére du drain et de la membrane on peut
presser une quantité réduite de produit.

@ PesepByap
3aKpbITbi pe3epByap M3 HepxaBewwen ctanm AlSI 304,
ceptTudmnumpoBaHHbin 97/23/CE (PED). 3epkanbHaa nosiMpoBKa,
CaMOOYMLLAOLLMNECA KaHaJbl C BbICOKOW APEHAXHOM CMOCOB6HOCTbIO.
Bnaropgapa 0cob6oi KOHCTPYKUMM KaHasMa n MeMbpaHbl MOXHO
npeccoBaTb Aaxxe Heb0oJbLLoe KOJIMYECTBO NPOAYKTa.

@ El Tanque de prensado
Es un tanque cerrado fabricado en acero inox AISI 304 certificado 97/23/CE

(PED). Canaletas brillantes, autolimpiantes con elevada capacidad de drenaje. Gracias al disefo de las canaletas y
de la membrana de prensado es posible prensar cantidades reducidas de uva.

s Dispositivo di macerazione

(4 Permette di svolgere operazioni di macerazione pellicolare o carbonica delle uve
1 all'interno del serbatoio della pressa.

B\ SEQUENCE RUNNING

@ Maceration device
This device allows skin contact or carbonic maceration of
the grapes inside the pressing tank.

Q Dispositif de macération

Ce dispositif permet de réaliser les opérations de
macération pelliculaire ou carbonique des raisins a
Uintérieur de la cuve de pressurage.

@ YCcTpOMCTBO MauepaLmm
Mo3BoAS€T NPOBOAUTb MJEHOUYHYIO UMW YIJIEKUCAYIO
MaLepaLmio BUHOrpada BHyTpy npecc-6aka.

@ El dispositif de maceracién
Este dispositivo permite de realizar operaciones de
maceracion pelicular o carbénica de las uvas al interior del tanque de prensado.

Portella automatica a tenuta stagna *

Portella di ampie dimensioni movimentata da un martinetto pneumatico con 4

apertura totale o parzializzata. Tenuta stagna con guarnizione pneumatica sul 1
serbatoio. Opzionali due portelle peril carico del prodotto con possibilita di
apertura indipendente.

@ Sealed automatic door
e, Large door operated by a pneumatic cylinder, either it can be
. opened totally or partially. Its seal is ensured by a pneumatic
gasket mounted on the tank. Optional two loading doors with
possibility of separate opening.

@ Porte automatique étanche
Porte de grandes dimensions actionnée par un vérin pneumatique
avec ouverture totale ou partielle. L'étanchéité est assurée par

une garniture pneumatique sur la cuve. Option deux portes pour
remplissage avec possibilité d’'ouverture séparée.

@ ABTOMaTHyecKasi BOAOHENpPOHMLLAEMan ABEpPb

Bonbluan ABepb NepeaBMraeTca ¢ NOMOLLbIO NHEBMATUYECKOro
AOMKPAaTa € NOJNIHbIM UJIN YAaCTUYHbBIM OTKpPblBaHNEM.
BOo/jOHENPOHNLAEMOCTb C MHEBMATUYECKNM YMJIOTHEHMEM Ha 6ake.

[lBe fonoNHNTENbHbIE ABEPU A4J1A 3arPy3KMN NPOAYKTA C BO3SMOXHOCTbIO

HE3aBMCMMOro OTKPbITUA.

@ La puerta automatica hermética

Puerta de dimensiones amplias accionada por un martinete neumatico con abertura total o parcial. El sellado
esta asegurado por una guarnicion neumatica sobre el tanque. Opcion dos puertas de llenado con posibilidad de
abertura separada.

Pulse Jet »

Sistema automatico di lavaggio che utilizza acqua ed aria compressa per la pulizia 4
automatica del serbatoio e delle canaline. 1

@ Pulse Jet device
This automatic washing system uses water and high-pressure
air for efficient cleaning of the channels and tank.

Q Dispositif Pulse Jet
Ce systéme de lavage automatique Pulse Jet utilise l'eau et l'air a
haute pression pour une propreté profonde des drains et de la cuve.

@ MUMnynbcHasn cTpys Pulse Jet
ABTOMAaTMYeCKasA CMCTEMA MPOMbIBKW, MCMOJIb3YIOLLAA BOAY W CKaTbIN
BO3A4YyX /19 aBTOMAaTMYeCKON OYMCTKN pe3epByapa M KaHasoB.

@ El dispositivo Pulse Jet
El sistema de lavado automatico “Pulse Jet” utiliza agua y aire a alta presion
en forma alterna para una limpieza profunda de las canaletas y del tanque.
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s Deep Washing

(4 Optional del dispositivo di lavaggio Pulse Jet che consente un’igiene accurata

1 senza la necessita di entrare all'interno del serbatoio. Mediante valvole
automatiche installate sugli scarichi mosto e ['utilizzo di detergenti, e possibile
effettuare fino a 6 fasi di lavaggio anche mediante detergenti, per ottenere una
perfetta pulizia del serbatoio, della membrana e delle canaline.

I SETUP LAVAGGIO INTENSIVO

@ Deep Washing

Option for automatic washing device (Pulse Jet) that T
allows careful sanitation without the necessity of getting hogua, ]
inside the tank. S —
Automatic valves installed on the juice outlets, with option perl Lo |l |l o
for detergent injection, make it possible to execute up EN 1 B EX

to 6 washing steps for an excellent cleaning of the tank, & o
membrane and channels.

Q Deep Washing wy || I £
Option du dispositif de lavage Pulse Jet qui permet une Ea [ 10 Jf 30 |
hygiene soignée sans la nécessité d'entrer dans la cuve.
Par des soupapes automatiques installées sur les sorties
modt et en utilisant des détergents, il est possible
d’exécuter jusqu’a 6 étapes de lavage pour obtenir un
nettoyage excellent de la cuve, membrane et drains.

@ Fny6okaa MoMKa

Onuwnsa Mmotouero yctponcrtea Pulse Jet, koTopoe
obecneyrBaer TLATeNbHYIO rrneHy 6e3 HeobxoaMMoCTH
33aX04MTb BHYTPb baka.

Bnarosapa aBTOMaTMYECKMM K1aMaHaM, YCTAHOBIEHHbIM
Ha C/INBAX CyC/1a, U NCNOJIb30BAHMIO MOKOLLMX CPeACTB
MO>HO BbINOJIHNTb 40 6 3TAaNoB NPOMbIBKM, Takxe
MCMNONb3yA MoOlOLLMEe CpeacTBa, ANA AOCTUXEHUA
naeanbHon o4MCTKN baka, MeMbpaHbl M KaHaJ10B.

Q El Tanque de prensado

Es una opcidon del lavado automatico Pulse Jet que permite
una limpieza esmerada sin la necesidad de entrar al interior
del tanque.

Mediante valvulas automaticas instaladas sobre las salidas
del mosto y el uso de detergentes, es posible efectuar
hasta 6 fases de lavado para obtenir una perfecta limpieza
del tanque, la membranayy las canaletas.
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Programmi di pressatura in ambiente s (¥
inerte: /

Sistema Neutral E

Sistema Neutral 1

Sistema Neutral 2

Sono disponibili vari sistemi di pressatura per diversi livelli di protezione a
seconda delle esigenze di cantina:

Sistema Neutral E per una protezione parziale del mosto in fase di riempimento,
pressatura, scarico e trasferimento.

Sistema Neutral 1 per una protezione completa del mosto in fase di
riempimento, pressatura e parziale nella fase di scarico e trasferimento.

Sistema Neutral 2 per una protezione totale del mosto in fase di riempimento,
pressatura, scarico e trasferimento.

Se deve essere installata una pompa di trasferimento sopra battente &
necessario il serbatoio di rilancio.

@ Pressing programs in inert atmosphere: Neutral E System - Neutral 1 System — Neutral 2 System
Several pressing programs are available for different levels of protection from atmospheric oxygen to suit every
winery requirement:

Neutral E System for a partial protection of the juice during the Ffilling, pressing, discharge and transfer.

Neutral 1 System for a complete protection of the juice during the Ffilling, pressing and partial in the discharge
phase and transfer.

Neutral 2 System for a total protection of the juice during the filling, pressing, discharge and transfer. In case of
use of a juice transfer pump, the closed juice collecting pan in inert atmosphere is necessary.

Q Programmes de pressurage sous gaz inerte : Systéme Neutral E - Systéme Neutral 1 - Systéme Neutral 2
Plusieurs programmes de pressurage sont disponibles pour différents niveaux de protection de l'oxygéne en
fonction des exigences de cave :

Systéme Neutral E pour une protection partielle du moit pendant le remplissage, pressurage, déchargement et
transfert modt.

Systéme Neutral 1 pour une protection compléte du modt pendant le remplissage, pressurage et partielle pendant
le déchargement et transfert.

Systeme Neutral 2 pour une protection totale du mo(t pendant le remplissage, pressurage, déchargement et
transfert. Dans le cas d’emploi d'une pompe de relance, la cuve inertée de reprise des jus est nécessaire.

@ MporpaMMbl NPeccoBaHMUA B UHEpTHOM cpepe: cuctema Neutral u - cuctema Neutral 1 - cuctema Neutral 2
MpeanaraoTca pasIMYHble CUCTEMbI MPECCOBaHUA A1 PAa3HbIX YPOBHEN 331 Tbl B 3aBUCMMOCTHM OT NOTpebHOoCTEN
BUHOAENbHU:

Cucrema Neutral n 419 YaCTUYHOWM 3aLLMTbI CYC/1a HA 3TANe HarnoJIHEHWS, NPECCOBaHMSA, Pa3rpy3KM M TPAHCMOPTMPOBKM.
Cucrtema Neutral 1 gn18 nosHOM 3alWNTbI CyCla BO BpeMS HanoJIHEHWUSA, MPeCcCcoBaHMA M YaCTMYHOW 3aLLUNTbI BO
BPEMSA Pa3rpyskn M TPAHCMOPTUPOBKM.

Cuctema Neutral 2 48 nonHOM 3aWMTbI CyC/1a BO BpeMs HAMoJIHEHMS, MPeCccoBaHWA, Pa3rpy3Kun 1 TPaHCMOPTUPOBKM.
Ecnv Heo6Xx0AMMO YCTAHOBUTbL BEPXHUMI NepeKaymMBatoLWmMii Hacoc, HeobxoanMM noaKavmBarowmn bax.

@ Los programas de prensado en ambiente inerte: Sistema Neutral E - Sistema Neutral 1 - Sistema Neutral 2
Varios programas de prensado se encuentran disponibles para diferentes niveles de proteccién del oxigeno por
cada exigencia de bodega.

Sistema Neutral E para una proteccion parcial del mosto durante el llenado, prensado, descarga y transporte.
Sistema Neutral 1 para una proteccion completa del mosto durante el llenado, prensado y parcial durante la
descargay transporte.

Sistema Neutral 2 para una proteccion total del mosto durante el llenado, prensado, descargay transporte. En caso
de uso de una bomba de traslado mosto se necesita de la bandeja cerrada inertizada recolectora mosto.



Tabella funzionale Neutral

(4
1 @ Neutral functional table

@ Table Fonctionnelle Neutral

Iniezione gas automatica | Automatic gas injection
Injection gaz automatique | ABTOMATNYeCKMIA BMNPbICK rasa
Inyeccién gas automaética

Inertizzazione pre-riempimento | Gas injection while pre-filling
Inertisation pré-remplissage | MpeasapuTebHasg MHepTM3aLma
Inertizacién pre-llenado

Compensazione in pressatura | Compensation -while pressing
Compensation en pressurage | KomneHcaLma npeccoBaHms
Compensacion durante el prensado

Collettore scarico mosto | Juice manifold
Collecteur mo(t | Kosnektop pasrpysku cycia
Colector descarga mosto

Protezione mosto in uscita | Juice protection while discharging
Protection mo(t a la sortie | 3aLymTa cycna Ha Bbixoae
Proteccién mosto a la salida

Protezione superficiale di CO2 in vasca
Superficial protection of CO2 in the pan
Protection superficielle de CO2 dans le réservoir
MoBepxHocTHanA 3awwmTa CO2 B pesepsyape
Proteccién superficial de CO2 en badeja

Optional | Option |
Option | HeobazaTesbHO |
Opcién

Totale | Total | Total |
Bcero | Total

Parziale | Partial |
Partiel | Yactnuro | Parcial

@ Tabnuua yHkumn Neutral

@ Tabla Funcional Neutral

Neutral E

No disponible

Neutral 1

Non disponibile | Not available |
. Pas disponible | HegocTtynHo |

Neutral 2

t-T
) (23) (gp) (78]
32) 4389, 75,

41c (12! (20! (9! (2
s 15 20 26 3

Doppio scarico

Aumenta la capacita di drenaggio durante il riempimento e le prime fasi di (4
pressatura mantenendo inalterata l'efficacia del dispositivo di lavaggio. 1
Non disponibile per il modello T11.5

-
|\

@ Dual port discharge

Increases the drainage capacity during filling and First
pressing phases keeping the efficacy of the washing device
unaltered. Not available for the model T11.5.

Q Double déchargement
.\, llaugmente la capacité de drainage pendant le remplissage
1\’ et les premiéres phases de pressurage et en ne modifiant pas
l'efficacité du dispositif de lavage. Indisponible pour le modele
T11.5.

@ JlBOMHaA pasrpyska

YBeNIn4YnBaeT ApeHaXKHY CNOCObHOCTb BO BPEMS 3aM0O/IHEHUS
M nepBbix ¢a3 NpeccoBaHns, COXPaHAA Npu 3ToM 3¢ beKTUBHOCTb
MOIOLLErO YCTPONCTBA HEU3MEHHOMN.

HepoctynHo gna mogenn T11.5.

Q La doble descarga
Estaincrementa la capacidad de drenaje durante el llanado y las primeras
fases de prensado manteniendo inalterada la eficacia del sistema de
lavado. No disponible para el modelo T11.5.

Valvola di sicurezza ¥
X (7

Permette di effettuare, in sicurezza,
le operazioni di manutenzione della membrana. 1

N
o @ Safety valve

Allows membrane maintenance operations to be carried
out under safe conditions. Component installed also on the
models Tecnova T from 11.5 and up.

Q Vanne de sécurité

Cette vanne permet de réaliser en sécurité les opérations
d’entretien de la membrane. Composant installé également sur
les modeéles Tecnova T a partir du 11.5.

@ MpenoxpaHUTeNbHbIW KJ1aNaH

ABTOMaTMYyeCKaaA cMcTemMa NpPpoMbIBKW, MCMNOJ1b3YHOLLLAA BOAY U
CXKaTblM BO3AYX AJ1A aBTOMAaTUYeCKOM OYMNCTKM pe3epByapa 1
KaHanoB. KOMMOHEHT Tak>)Xe yCTaHAB/INBAaeTCA Ha Moesin Tecnova
T ot 11.5 n Bbiwe.

@ Valvula de seguridad

Esta permite de realizar de forma segura las operaciones de manutencion
de la membrana. Componente instalado también sobre los modelos
Tecnova T a partir de la 11.5.



Tecnova Tecnova-.T
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é\f ' Serbatoio
'1 Serbatoio aperto con grande superficie drenante.

Realizzato in acciaio inossidabile AISI 304 certificato 97/23/CE (PED).
Asole ad elevato drenaggio, realizzate mediante taglio laser, consentono
'ottenimento di mosti di elevata qualita e bassa torbidita.

ressing tank Gistsmins
Slotted AISI 304 stainless steel tank certified 97/23/ i
CE (PED) with large draining surface. High-drainage
laser-cut drain slots provide high quality juice with
minimum turbidity.

i
Q Cuve g

(i)

Cuve ouverte avec grande surface drainante. Réalisée ~ ;,:;j;:;m

en acier inox AISI 304 certifié 97/23/CE. Fentes a I, D

drainage élevé, réalisées par découpe-laser, permettent (NI i
d'obtenir un jus de qualité élevée et une turbidité basse. S (il

e T

T

@ Pe3sepByap

OTKpbITbIA pe3epByap ¢ 60NbWON APEeHAXHON
NOBEPXHOCTbIO.

M3roToBsieH M3 HepxaBewlwwen ctannm AlISI 304,
cepTudurumpoBaHHoi 97/23/CE (PED). Bbicokne apeHaxKHble
npope3u, BbINOJIHEHHbIE METOA,0M J1Ia3€PHOM PE3KU, MO3BOIAIOT
NoJly4aTb CYC/10 BbICOKOrO Ka4yeCTBa M HU3KOW MYTHOCTM.

T
R

@ El Tanque de prensado
Es un tanque con una grande superficie de drenaje. Fabricado en acero inoxidable AISI 304 certificado 97/23/CE.
Ranuras de drenaje elevado realizadas con corte-laser permiten obtener jugos de calidad elevaday baja turbidez.

Portella automatica *

Movimentata da un martinetto, l'apertura della porta puo essere totale o ¢
parzializzata. Permette di caricare agevolmente uva intera facilitando la 1
distribuzione del carico.
Opzionali due portelle con possibilita di apertura indipendente.

. @ Automatic door
The door is operated by a jack, either it can be opened
totally or partially. It allows easy loading of whole bunches
with efficient distribution throughout the tank. Optional two
loading doors with possibility of separate opening.
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Q Porte automatique

s Elle est actionnée par un vérin et ['ouverture peut étre totale
AU wuw  ou partielle. Elle permet aussi de remplir aisément des raisins
TR “ww  entiers en facilitant la distribution du remplissage. Option deux
LT W portes pour remplissage avec possibilité d’ouverture séparée.
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@ ABTOMaTHUuYeCcKas ABepb
Mpy NOMOLN AOMKpPAaTa ABEPb MOXHO OTKPbITb MOJIHOCTLIO MK
YyacTn4Ho. Mo3BONAET JIErKO 3arpy>kaTb BUHOIpaz LiesimkoM, obnerdyas
pacrnpefeneHune Harpysku. OnuMoHanbHO ABE ABEPU C BO3SMOXHOCTbIO
HEe3aBMCMMOTO OTKPbITUA.

@ La Puerta automatica

Accionada mediante un martinete, la abertura puede ser total o parcial.
Permite también de (lenar facilmente el tanque con racimos enteros agilizando la distribucién de llenado. Opcién
dos puertas de llenado con posibilidad de abertura separada.
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s Vasca di raccolta

(4 Vasca di raccolta mosto di ampie dimensioni con pozzetto per garantire il

1 completo svuotamento di prodotto. Sono disponibili diverse tipologie di vasche
manuali e automatiche con diverse capacita a seconda delle applicazioni. Nella
configurazione Champagne la vasca ha lo scarico laterale con doppio scivolo.

@ Juice collecting pan

Large dimension juice collecting pan with lowest point
outlet ensures total discharge of the product. Different
kinds of manual and automatic juice collecting pans with
several volumes are available depending on the applications.
In the version for Champagne the outlet is lateral with double
chutes.

@ Bac ajus

Bac a jus de grandes dimensions avec cavité d'écoulement pour
garantir la vidange compléte du produit. Diverses typologies de
bacs a jus manuels ou automatiques de différentes capacités sont
disponibles selon les applications.

Dans la version Champagne ['écoulement est latéral avec doubles
glissieres.

@ C60pHbIN baK
Bonbluon 6ak ana cbopa cycna c konoauem, obecrneynBatoLMM NoHbIN
C/IMB NPOAYKTa. JJOCTYMHbI Pa3/iniHble TUMbl PYYHbIX 1 aBTOMATHUYECKNX
6aKoB pa3HO eMKOCTM B 3aBUCMMOCTM OT MPUMEHEHUA.
B KoHurypaumm «LllamnaHckoe» 6ak nmeeT 60KoBOM
C/IMB C BOVNHOW 33CJIOHKOMN.

@ La bandeja recolectora mosto

Bandeja recolectora mosto de dimensiones grandes con
desaguadero para garantizar el vaciado total de producto.
Se encuentran disponibles varios tipos de bandejas
manuales y automaticas con distintas capacidades segun
la aplicacién.

En la versién Champagne el desaguadero es lateral con
dobles toboganes.

(] [ K]

Dati utili

| dati riportati hanno scopo puramente
indicativo e possono variare a seconda del
grado di maturazione, della tipologia di uva
ed in base alle modalita di riempimento. Tutti i
dati si riferiscono ad uva intera iniziale, prima di

qualsiasi operazione come diraspatura, pigiatura,
macerazione, fermentazione, etc.

*La versione di pressa a membrana per vino Champagne prevede due
porte, programmazione Champagne, senza alimentazione assiale, senza
piedi di rialzo.

@ The above data is indicative and may vary according to the degree of ripeness, type
of grape and filling method. All data refers to initial whole bunch weight prior to any
operation like destemming, crushing, maceration, fermentation, etc.

*The membrane press used for making Champagne wine has to be equipped with two
loading doors, Champagne software, no axial feed valve and no raised legs.

Q Les données indiquées ci-dessus sont purement indicatives et non engageantes et
peuvent varier selon le degré de maturation, de la typologie de raisins et les modalités
de remplissage. Toutes les données se référent au raisin entier initial, avant n'importe
quelle opération comme égrappage, foulage, macération, fermentation, etc.

*Le pressoir a membrane pour vin Champagne est équipé avec deux portes de remplissage,
logiciel Champagne, sans alimentation axiale et sans pieds.

@ MpuBeAeHHbIE JaHHbIE HOCAT YNCTO OPUEHTMPOBOYHbIN XapaKTep v MOryT
BapbMPOBATbCA B 33BMCMMOCTU OT CTEMEHM CNEeNOCTH, COPTa BUHOrpaaa u cnocoba
po3/11Ba. Bce faHHble OTHOCATCA K MCXOAHOMY LieSIbHOMY BUHOTPaay nepes iiobbiMn
onepaumaMu, TaKUMH Kak yaaneHve rpebHen, npeccoBaHye, MaLepaums, GepMeHTaums
M T. 4. *Bepcua MeMBpaHHOro npecca AN WAaMNaHCKOro B1HA UMeeT ABe ABepH,
NporpamMmMu1poBaHme LWAMNaHCKoro, 6e3 oceBom noaauv, 6e3 NoaHATUA HOXEK.

@ Los datos anteriores son solamente indicativos y pueden variar segin grado de
maduracioén, variedad de uva y en base a las modalidades de llenado. Todos los datos se
refieren a racimos enteros, antes de cualquier operacién como despalillado, estrujado,
maceracién, fermentacion, etc.

*La prensa a membrana para produccién de vino Champagne estéd equipada con dos
puertas de llenado, software Champagne, sin alimentacion axial y sin extensiones de
patas.
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Volume serbatoio | Tank volume
Volume cuve | O6bem pesepsyapa | Volumen tanque

Dimensioni portella | Door dimension
Dimensions porte | Paamepsi ABepn | Medidas puerta

Volume vasca | Juice pan volume
Volume bac a jus | O6bem 6aka | Volumen bandeja

Peso a vuoto | Empty weight | Poids a vide
MycTow Bec | Peso en vacio

Peso in servizio | Full weight
Poids en service | Bec B akcryaTaumm | Peso en servicio

Potenza installata | Installed power
Puissance installée | YcTaHoBNeHHas MolHOCTb | Potencia instalada

Caricamento uva intera | Whole bunch capacity
Remplissage raisins entiers | 3arpy3ka Lies1oro BMHOrpaaa
Llenado con racimos enteros

Caricamento uva diraspatapigiata | Destemmed/crushed grapes
capacity | Remplissage raisins égrappés foulés

Morpy3ka OYMLLIEHHOO OT rPeBHEN 1 N3MesIbYEHHOro BUHOMPaaa
Llenado con uva despalillada y estrujada

Caricamento uva fermentata | Fermented and drained capacity
Remplissage raisins fermentés | 3arpy3ka ¢bepMeHTMPOBaHHOIO
BmHorpaza | Llenado con uva fermentada

kg

kg

kW/50Hz

kg

kg

kg

VELVET
40

5.064
4.200
1.657

1.450
2.002
2.277

4.000

650x480

200

2.100

6.100

8.000

12.000

e
o 1%
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VELVET VELVET
50 65
5.565 5.652
4.700 4.814
2.060 2.143
1.450 1.450
1.257 1.395
1.450 1.575
2.002 2.331
2.277 2.521
5.000 6.500
650x480 650x480
200 250
2.200 2.800
7.200 9.300
12,5 13,5
3.100 4.000
10.000 13.000
15.000 19.500

VELVET
80

5.652
4.866
2.168
1.500
1.343
1.575
2.331
2.576

8.000

700x550

250

3.150

11.150

16.000

24.000

TECNOVA
40

5.066
4.200
1.810

1.450
1.779
2.222

4.000

900x500

500

2.000

6.000

10,7

2.500

8.000

12.000

TECNOVA
50

5.565
4.700
2.060
1.250
1.435
1.450
1.789
2.222

5.000

-

.100x500

550

2.200

7.200

10.000

15.000

TECNOVA
65

5.602
4.866
2.143
1.250
1.515
1.576
2.009
2.450

6.500

700x550

550

2.700

9.200

13.000

19.500

TECNOVA
80

5.652
4.866
2.168
1.500
1.418
1.575
2.009
2.520

8.000

700x550

550

3.150

11.150

16.000

24.000

Tecnova *

CHAMAX
CF 4000

5.025

1.500
1.290

2.331
2.372

8.000

600x550

240

3.150

11.150

4.000
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CHAMAX CHAMAX
CO 2000 CO 4000
4.410 5.025
1.250 1.500
1.185 1.365
1.750 2.019
2.204 2.520
4.000 7.800
500x590 700x530
90 90
2.000 3.150
6.000 11.150
9,2 15,2
2.000 4.000
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Volume serbatoio | Tank volume
Volume cuve | O6bem pesepsyapa | Volumen tanque

Dimensioni portella | Door dimension
Dimensions porte | Paamepsi Asepn | Medidas puerta

Volume vasca | Juice pan volume
Volume bac a jus | O6bem Haka | Volumen bandeja

Peso a vuoto | Empty weight
Poids a vide | CHapsaxeHHas mMacca | Peso en vacio

Peso in servizio | Full weight | MycToi Bec
Bec B akcrtyaTaumm | Peso en servicio

Potenza installata | Installed power

Puissance installée | YcTaHoBNeHHas MoLHOCTb | Potencia instalada

Caricamento uva intera | Whole bunch capacity

Remplissage raisins entiers | 3arpy3ska L|e/10ro BMHOrpaaa

Llenado con racimos enteros

Caricamento uva diraspatapigiata | Destemmed/crushed grapes

capacity | Remplissage raisins égrappés foulés

orpy3ka o41LLEHHOrO OT I'DE6HE‘VI N n3mMenb4YeHHOro BMHOrpaaa

Llenado con uva despalillada y estrujada

Caricamento uva fermentata | Fermented and drained capacity
Remplissage raisins fermentés | 3arpy3ka ¢bepMeHTMPOBaHHOIO

BmHorpaza | Llenado con uva fermentada

kg

kg

kW/50Hz

kg

kg

kg

Tecnova-.T:?

VELVETT
11.5

6.917
6.300
2.708
2.400
1.509
1.888
2.624
2.960

11.500

700x550

500

4.500

16.000

8,5

7.000

23.000

34.500

VELVETT
15

7.484
6.866
2.991
2.750
1.617
1.888
2.624
3.075

15.000

800x600

500

5.000

20.000

30.000

45.000

VELVETT
20

8.340
7.719
3.310
3.000
1.810
2.001
2.924
3.301

20.000

800x600

500

7.700

27.700

40.000

60.000

VELVETT
26

8.271
7.657
3.365
3.300
1.715
2.150
3.050
3.520

26.000

800x600

500

8.400

34.400

16,5

16.000

52.000

78.000

VELVETT
32

9.776
9.187
4.145
3.800
2.245
2.150
3.050
3.520

32.000

800x600

700

9.500

41.500

26

20.000

64.000

96.000

VELVETT
43

11.333
10.743
4.920
4.000
2.920
2.190
3.149
3.605

43.000

800x600

700

13.000

56.000

86.000

129.000
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VELVET T VELVET T TECNOVAT | TECNOVAT | TECNOVAT CHAMAX CHAMAX CHAMAX CHAMAX CHAMAX
60 75 11.5 15 26 CF 6000 CF 8000 CF 12000 CO 6000 CO 8000
11.704 12.509 6.917 7.477 8.254 . . -
11.188 11.359 6.300 6.860 7.708 6.351 6.911 7.607 6.250 6.919
5.163 2.708 2.992 3.309 s s -
4.000 4.000 2.400 3.000 3.300 2.400 2.750 2.400 2.400 3.000
3.163 3.097 1.509 1.492 1.715 1.461 1.567 2.115 1.459 1.450
2.940 1.867 1.888 1.888 2.900 - - -
3.752 4.000 2.400 2.399 2.900 2.590 2.607 3.050 2.400 2.269
4.560 3.692 2.892 2.981 4196 2.344 2.452 3.070 2.292 2.378
60.000 75.000 11.500 15.000 26.000 11.500 15.000 26.000 11.500 15.000
800x600 1.000x800 700x550 800x600 800x600 700x550 800x600 800x600 700x550 800x600
1.000 2.000 340 340 1.000 500 500 500 340 340
20.000 27.500 5.000 5.500 8.900 5.000 5.500 8.900 5.000 5.500
80.000 102.500 16.500 20.500 34.900 16.500 20.500 34.900 16.500 20.500
62 62 8,5 10,5 18,5 8,5 10,5 16,5 8,5 10,5
36.000 45.000 7.000 9.000 16.000 6.000 8.000 12.000 6.000 8.000
120.000 150.000 23.000 30.000 52.000 - - -
180.000 225.000 34.500 45.000 78.000 - - -




Diemme Enologia S.p.A.

Via Bedazzo, 19 - 48022 Lugo (RA) - Italia
diemme-enologia@pec.it

- C.F.00571290378

P.lva (VAT) IT 00571910397

DIEMME Enologia S.p.A. si riserva il
diritto di apportare in qualsiasimomento
le modifiche che ritiene indispensabili al
miglioramento della sua produzione.

Tel. +39 0545 219911
Fax +39 0545 33002

info@dme1923.com

In order to improve its production,
DIEMME Enologia S.p.A. reserves the right
to introduce such modifications it may
deem necessary at any time.

www.dme1923.com

DIEMME Enologia S.p.A. se réserve le
droit d'apporter & tout moment, toutes
les modifications jugées indispensables,
afin d’améliorer sa production.

DIEMME

ENOLOGIA 1923

DIEMME Enologia S.p.A. ocTasnset 3a
€o60W NPaBo BHOCWTb JI0Bble U3MEHEHWS,
KOTOPpble co4TeT HeOSXOLMMbIMM ansa
Y/IyYLWeHNsA CBOEV NPOAyKUMK, B iloboe
Bpems.

DIEMME Enologia S.p.A. se reserva el
derecho de aportar en cualquier momento
las modificaciones que considera
indispensables para el mejoramiento de
su produccién.



